
	 	

 

 
 

Menu di Capodanno 31.12.2025 
 

Aperitivo 
Cannolo salato ripieno di caponata e ricotta  

con crema alle lenticchie rosse 
Salziger Cannolo gefüllt mit geschmorter Aubergine und Ricotta,  

dazu rote Linsencrème 
 

Antipasto 
Polpette di anatra e foie gras con crema di patate al timo,  

castagne e chutney di cipolla rossa 
Entenfleischbällchen und Foie gras mit Thymian-Kartoffelcrème,  

dazu Maroni und rotes Zwiebelchutney 
o 

Carpaccio di salmone al nero, insalata di alghe e caviale di senape 
Lachs-Carpaccio mit Sepiatinte, Algensalat und Senfkaviar 

 
Primo 

Ravioli del plin con crema di asiago e tartufo 
Ravioli gefüllt mit geschmortem Rind an Asiagocrème und Trüffel 

 
Secondo 

Roastbeef di chianina IGP con spugnole, canederli e bietola 
Roastbeef von der Chianina IGP mit Morcheln, 

dazu Serviettenknödel und Mangold 
 

Dolce 
Tronchetto ai lamponi e gianduia  

Weihnachtskuchen mit Himbeeren und Gianduia 
 

4-Gang Menu à CHF 149.00 
3-Gang Menu à CHF 129.00 

Inklusive Mitternachts-Cüpli und Überraschung 
 
 

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt. 

 


