
	 	

	

	 	

Antipasti 
 Tagliere toscano con prosciutto e melone, burrata e 

bruschetta al pomodoro	
Italienische Vorspeisenplatte mit Rohschinken, Melone, 

Burrata und Tomatenbruschetta 	
18.00 (ohne Schinken 14.00)	

	
Insalata di spinaci e trippa, salsa all‘arancia con pesche 

e giardiniera	
Kutteln-Spinatsalat mit Orangendressing, 

Pfirsich und Essiggemüse	
15.00 

 
Carpaccio di ricciola con salsa al sedano e mela verde, 

cetriolo e balsamico	
Königsfisch-Carpaccio mit Grüner Apfel-

Stangensellerie-Sauce, Gurke und Balsamico	
17.00 

 
Zuppa fredda di sedano rapa e champignon con 

focaccia ai semi di girasole	
Knollensellerie-Kaltschale mit Champignons,  

dazu Focaccia mit Sonnenblumenkernen	
12.00 

	
	

	
	

Antipasti „al vassoio“ 20.00 / Person (ab 6 Personen)	

 Primi 
Paccheri alle seppie e pomodori datterini con 

stracciatella e basilico	
Paccheri mit Tintenfisch und Datteltomaten 

mit Stracciatella und Basilikum	

klein 17.00 / gross 27.00 
 

Maltagliati ai funghi porcini  
con tartare di manzo e nocciole	

Maltagliati mit Steinpilzen, Rindstatar  
und Haselnüssen 

klein 19.00 / gross 29.00 
	

Grano saraceno risottato con fave, zucchine, 
crema di piselli e chips di verza 	

Buchweizenrisotto mit Ackerbohnen, Zucchini, 
Erbsencrème und Wirsingchips	

klein 16.00 / gross 26.00 
 

Primi klein „al vassoio“ 24.00 / Person  
Primi gross „al vassoio“ 34.00 / Person  

(ab 6 Personen)	
 

 Secondi 
Schiena di agnello al mirtillo e porto con puntarelle e 

insalata di patate all’italiana	
Lammnierstück mit Heidelbeer-Portweinsauce,  
dazu Catalogna und italienischer Kartoffelsalat	

48.00 
 

Tagliata di filetto con spinaci e grana  
con patate a spicchio alla salvia 	

Geschnittenes Rindsfilet mit frischem Spinat  
und Grana Padano dazu Salbei-Kartoffelspalten	

54.00 
 

Orata al cartoccio con verdure di stagione  
e insalata di patate all’italiana	

Goldbrasse in der Folie gegart mit Sommergemüse  
und italienischem Kartoffelsalat	

44.00 
 

Involtino di melanzane al pomodoro e scamorza con 
patate a spicchio alla salvia 	

Auberginenroulade gefüllt mit Scamorza,  
dazu Tomatensauce und Salbei-Kartoffelspalten	

34.00 
	

	
	

	
Secondi „al vassoio“ 49.00 / Person (ab 6 Personen)	

	

 Acqua Speciale	

Bistecca alla fiorentina (1kg) 
grigliata con verdure, patate e insalata 

Grilliertes T-Bone Steak 
mit Gemüse, Kartoffeln und Salat 

160.- (für 2-3 Personen) 

 

	   
Alle Preise in CHF inkl. 7,7 % MwSt 

	 	


