osteria lounge bar caffe

ACQUA

Bollicine - Bubbles
Bianco - White
Trentino / Alto Adige (Stidtirol), Veneto, Piemonte
Toscana, Umbria, Sicilia
Rosato - Rose
Rosso-Red

Veneto, Piemonte
Piemonte, Toscana
Toscana

Toscana

Puglia, Sicilia, Sardegna
Sardegna

Trentine-Sudtirol

Lombardia
Friuli-Venetia Giulia
Vallée d'Aoste

Veneto

Piemonte

Emilia-Romagna

- Marche
Liguria
Toscana = e Abruzzo
Molise
Umbria
Lazio Puglia
’
Sardegna Campania
Basilicata
Calabria

Sicilia

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt. — Jahrgangsdnderungen vorbehalten



osteria lounge bar caffe

ACQU

Bottiglie / Bottles
Bollicine — Bubbles

Prosecco

“Marsuret” Brut 56.-/0.75
“L’Ars” / Treviso - Valdobbiadene DOC

100% Glera - 11.5 Vol.%

Komplex - elegant - ein Hauch von Apfeln und Wildblumen —

intensiv, trocken & frisch

“Marsuret” Brut Rosé 56.-/0.75
“Millesimato” / Treviso - Valdobbiadene DOC
85% Glera, 15% Pinot Noir - 11.5 Vol.%

Elegant - erfrischend & samtig - mit Noten von roten Beeren

Franciacorta

“Ferrari Maximum” blanc-de-blancs 79.-/0.75
“Ferrari” / Trentino - Trentodoc

100% Chardonnay - 12.5 Vol.%

Goldmedaille Champagne & Sparkling Wine World Championship’19
Reife Friichte - Haselniisse - frische Hefe - Zitrusfriichte

Ferrari Maximum rosé 99.-/0.75
“Ferrari” / Trentino - Trentodoc

Chardonnay, Pinot Noir - 12.5 Vol.%

Goldmedaille Champagne & Sparkling Wine World Championship’19
Pfirsich - Mandel - Johannisbeere - anhaltende Perlage - frisch & fruchtig

Ca’del Bosco Franciacorta Cuvée Prestige 89.-/0.75
“Ca’del Bosco” / Lombardia 179.- /1.5
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Noir - 12.5 Vol.%

Gambero Rosso: 3 Bicchieri, Suckling 92/100, Parker 91/100

Honigmelone - Pfirsich - weich, aromatisch & fruchtig - perfekte Sdure

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQU

Bianco — White

Trentino / Alto Adige (Siidtirol)

Chardonnay — Vigneti delle Dolomiti 49.-/0.75
“Pojer e Sandri” / Trentino - Faedo - IGT

100% Chardonnay - 12.5 Vol.% - Stahltank

Apfel - Birne - Grapefruit - Ananas - leichtes Karamell - elegant & erfrischend

Veneto

Pinot Grigio delle Venezie 49.-/0.75
“Borgo Stajnbech” / Veneto - Venezia DOC

100% Pinot Grigio - 13 Vol.% - Stahltank

Goldmedaille Berliner WeinTrophy’18

Honigmelone - Zitrusfriichte - sommerliche Bliiten - frisch & leicht

Sauvignon — Bosco della Donna 54.-/0.75
“Borgo Stajnbech” / Veneto - Venezia DOC

100% Sauvignon Blanc - 13 Vol.% - Stahltank

Wine Hunter Award’19

Cassis - Zitrusfriichte - Holunder - aromatisch & verspielt

Piemonte

Roero Arneis — San Vito 63.-/0.75
“Azienda Daniele Pelassa” / Piemonte

100% Arneis - 13.5 Vol.% - Stahltank

Griiner Apfel - Kamille - Mango - Williamsbirne - blumig & frisch

Netta — Langhe Nascetta 62.-/0.75
“Azienda Maria Abbona” / Piemonte

100% Nascetta - 13 Vol.% - Stahltank

Salbei - Minze - Rosmarin - Zitrusfriichte - frisch & herb

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQU
Toscana

Villa Antinori bianco 49.-/0.75
“Marchesi Antinori” / Toscana IGT

Riesling, Pinot Bianco, Trebbiano, Pinot Grigio, Malvasia - 12 Vol.% - Stahltank
Zitrusfriichte - Mango - Eisbonbons - fruchtig & elegant

Grattamacco Bianco 89.-/0.75
“Podere Grattamacco” / Bolgheri Bianco Superiore DOC

100% Vermentino

14.5 Vol.% - bio - Stahl & Barrique

Wilde Blumen, Zitrusfriichte - intensiv, mineralisch und frisch

Umbria

San Giovanni della Sala DOC 56.-/0.75
“Antinori Castello della Sala” / Umbria

Pinot bianco, Procanico, Viognier, Grechetto - 12.5 Vol.%

Apfel - Birnen - Ananas - Hauch von frischem Heu - frisch & fruchtig

Sicilia

Anthilia 49.-/0.75
“Donnafugata” / Sicilia DOC

Catarratto, Ansonica - 12.5 Vol.% - Stahltank

Parker 88/100, Suckling 92/100, Falstaff 91/100

Passionsfrucht - Zitronenschale - Pfirsich - Wiesenkriuter - lebhaft & fruchtig

Cometa Fiano 69.-/0.75
“Planeta” / Sicilia Menfi DOC - Ulmo

Fiano - 13.5 Vol.% - Stahltank

Falstaff 93/100, Parker 93/100

Mediterrane Macchia - Thymian - Kamille - Heu - frisch & kriftig

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQUA

Rovato — Rosé

Calafuria 49.-/0.75
“Tormaresca” / Puglia - Salento IGT

100% Negroamaro - 12 Vol.% - Stahltank - Falstaff 88/100

Pfirsich - rosa Grapefruit - rote Beeren - herrlich frisch & fruchtbetont

Scalabrone 56.-/0.75
“Bolgheri” / Toscana DOC - Tenuta Guado al Tasso - Marchesi Antinori
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah - 13 Vol.% - Falstaff 92/100

Kirsche - Himbeere - leichte Wiirze - kraftvoll & erfrischend

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQU

Rovso — Red

Veneto

Valpolicella Ripasso Superiore 69.-/0.75
“Corteforte” / Podere Bertarole DOC

70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Molinara - 14 Vol.% - Stahl & Barrique
Dem vergorenen Rotwein werden getrocknete Traubenschalen des Amarone
Tresters des Herbstes zugesetzt. Durch die in den Schalen erhaltenen Hefen und

Zucker erfolgt eine neue Girung.

Sauerkirsche - Pflaume - Waldbeeren - Leder - Pfeffer - leicht siisslich & voll

Amarone della Valpolicella 99.-/0.75
“Corteforte” / Terre di San Zeno

70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Molinara - Passito

15 Vol.% - Stahl & Barrique

Die handgelesenen Trauben werden 4 Monate getrocknet bevor sie vergoren

werden - so wird der Amarone siisslich, edel und sehr intensiv.

Sauerkirsche - Pflaume - Waldbeeren - Leder - Pfeffer - leicht siisslich & voll

Piemonte

Piani — Barbera d’Alba 59.-/0.75
“Giorgio Pelissero” / Piemonte - Treiso - Ferrere DOC

100% Barbera - 15 Vol.% - Stahl & Barrique

Kleiner Familienbetrieb - Handarbeit

Blaubeeren - reife Pflaume - Cassis - fruchtig & wiirzig

Bansella 59.-/0.75
“Prunotto” / Piemonte - Monferrato - Nizza DOCG

100% Barbera - 14.5 Vol.% - vegan - Barrique - Falstaff 91/100

Reife Pflaumen - Schokolade - Veilchen - Lakritze - kriftig & strukturiert

Nubiola — Barbaresco 89.-/0.75
“Giorgio Pelissero” / Piemonte - Neive DOC

100% Nebbiolo - 14.5 Vol.% - Stahl & Barrique

Kleiner Familienbetrieb - Handarbeit

Blaubeeren - reife Pflaume - Cassis - fruchtig & wiirzig

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQU

Barolo 109.-/0.75
“Prunotto” / Piemonte - Barolo DOCG

100% Nebbiolo - 14 Vol.% - vegan - Barrique

Falstaff 93/100, Wine Spectator 92/100

Beeren - Veilchen - Gewiirze - saftige Tannine - vollmundig & gut strukturiert

Bricco dell’Ucellone 56.-/0.375

“Braida” - Giacomo Bologna» / Piemonte - Uccellone 109.-/0.75
100% Barbera - 16 Vol.% - Barrique
Gambero Rosso: 2 Bicchieri

Reife, dunkle Frucht - dunkle Schokolade - Kirsche - intensiv & betérend

San Pancrazio, Barbera d’Alba 63.-/0.75
“Azienda Daniel Pelassa” / Piemonte - DOC

100% Barbera - 14.5 Vol.% - Eiche

Robert Parker 91/100

Reife Friichte - Veilchen - Bergamotte - Pflaume - fruchtig & griffig

Nebbiolo Sot 66.-/0.75
“Azienda Daniel Pelassa” / Piemonte - DOC

100% Nebbiolo - 13.5 Vol.% - Barrique

Gambero Rosso 2 Biccheri

Dunkle Beeren - Sauerkirsche - Waldpilze - Tabak - samtig & harmonisch

Toscana
Villa Antinori Chianti Classico Riserva 69.-/0.75
“Marchesi Antinori” / Siena 138.-/1.5

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

13.5 Vol.% - Stahl & Barrique
Rote Kirsche - Brombeere - Pfefferminze - Leder - Rauch - weich & komplex

Le Difese 69.-/0.75
“Tenuta San Guido” / Livorno - Bolgheri - Le Difese IGT

70% Cabernet Sauvignon, 30% Sangiovese - 14 Vol.% - Stahl & Barrique
Der «kleine Bruder» des legendédren «Sassicaia» - Falstaff 93/100

Dunkle Kirschen - rote Beeren - mediterrane Kréuter - weich & saftig!

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQU

Insoglio del Cinghiale 35.-/0.375
“Tenuta del Biserno” / Siena 69.-/0.75
Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, 138.-/1.5

Petit Verdot - 14 Vol.% - handgelesen - Stahl & Barrique
Parker 91/100, Falstaff 91/100
Brombeere - Cassis - Kaffee - dunkle Schokolade - reich & komplex

Bolgheri Rosso 84.-/0.75
“Podere Grattamacco” / Toscana IGT

60% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet franc, 10% Merlot, 10% Sangiovese
14 Vol.% - offener Gérbottich & Barrique

Rote & blaue Beeren - frische mediterrane Gewiirze - rund & ausgewogen

Col di Sasso 49.-/0.75
“Castello Banfi” / Toscana IGT

Cabernet Sauvignon & Sangiovese - 13 Vol.% - Edelstahltank

Frisch - fruchtig - beeriges Bouquet - wiirzig

Falko Rosso 56.-/0.75
“Tenuta Valdifalco” / Rainer Loacker Toscana IGT

65% Sangiovese, 35% Merlot - 14.5 Vol.% - biodynamisch - Barrique
Eukalyptus - Gewiirze - Tabak - schwarze Kirsche - intensiv & fruchtig

Vino Nobile di Montepulciano 79.-/0.75
“Avignonesi” / Montepulciano - Le Capezzine & I Pogetti DOCG

100% Sangiovese - 14 Vol.% - bio - Barrique

Falstaff 90/100, Gambero Rosso: 2 Bicchieri

Dunkle Beeren - Triiffel - Schokolade - gehaltvoll & miachtig

Chianti Rufina Riserva Bucerchiale 89.-/0.75
“Fattoria Selvapiana” / Rufina DOCG

100% Sangiovese - 14.5 Vol.% - Stahl & Barrique

Gambero Rosso: 2 Bicchieri, Vinum 17.5/20, Suckling 96/100

Granatapfel - Kirsche - Brombeeren - erdig & kraftvoll

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQU

Guidalberto 99.-/0.75
“Tenuta San Guido” / Livorno - Bolgheri

60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot

13.5 Vol.% - Stahl & Barrique

Parker 93/100, Wine Spectator 92/100, Gambero Rosso: 2 Bicchieri

Cassis - dunkle Beeren - Pflaume - Veilchen - seidig & voll

I1 Bruciato 79.-/0.75
“Tenuta Guado al Tasso” - Marchesi Antinori, Bolgheri doc

Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Merlot, Petit Verdot, Syrah

14 Vol.% - Barrique & Edelstahltank

Reife Beeren - charmant siissliche Wiirze - Minznote - fruchtiger Abgang

Lodolaia Maremma 99.-/0.75
“Tenuta Valdifalco” / Rainer Loacker Toscana IGT

100% Syrah - 14.5 Vol.% - biodynamisch - Barrique

Holunderbeere - Vanille - Johannisbeere - Schokolade - fruchtig & harmonisch

Desiderio Merlot 119.-/0.75
“Avignonesi” / Montepulciano - Toscana IGT

92% Merlot, 8% Cabernet Sauvignon - 14 Vol.% - bio - Stahl & Barrique
Suckling 93/100 - Parker 91/100

Dunkle Beeren - Cassis - Pinien - Schokolade - tief & samtig

Brunello di Montalcino 119.-/0.75
“Tenuta Fanti” / Montalcino DOCG

100% Sangiovese Grosso - Einzellage - 14 Vol.% - bio - Stahl & Barrique
Gambero Rosso: 2 Bicchieri, WineSpectator 94/100

Pflaume - Weichselkirsche - Dérrobst - elegant & kraftvoll

Grattamacco 159.-/0.75
“Podere Grattamacco” / Bolgheri Rosso Superiore DOC

65% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 15% Sangiovese

14.5 Vol.% - bio - offener Girbottich & Barrique

Falstaff 98/100, Gambero Rosso: 3 Bicchieri - Ein legendirer Wein!
Waldbeeren - Zeder - Cassis - Pfeffer - Rosmarin - rund & ausgewogen

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQU

Pino del Biserno 59.-/0.375

“Tenuta del Biserno” / Siena 119.-/0.75
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Petit Verdot

14.5 Vol.% - handgelesen - selektioniert - Stahl & Barrique

Parker 91/100, Falstaff 91/100 - ein legendédrer Wein!

Dunkle Frucht - Zeder - Schokolade - Veilchen - Tabak - & - intensiver Abgang

Le Serre Nuove dell’Ornellaia 129.-/0.75
“Ornellaia” / Siena - Bolgheri Doc

54% Merlot, 26% Cabernet Sauvignon, 14%Cabernet franc, 6% Petit Verdot
14.5 Vol.% - Barrique - der «kleine Bruder» des legendiren «Ornellaia»
Falstaff 93/100

Mediterrane Macchia - rote Beeren - weiche Tannine - glatt & seidig

Tignanello *
“Tenuta Tignanello” - Marchesi Antinori» / Toscana IGT 199.-/0.75

80% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc 398.-/1.5
14 Vol.% - handgelesen - selektioniert - Stahl & Barrique
Parker 97/100, Suckling 97/100 - SUPERTUSCAN - DER Kultwein!

Schwarze Beeren - Siissholz - Zeder - ausgewogen & wunderbar aromatisch

Sassicaia * 299.-/0.75
“Tenuta San Guido” / Bolgheri Sassicaia DOC

85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet franc

13.5 Vol.% - handgelesen - selektioniert - Stahl & Barrique

Parker 97/100, Suckling 98/100 - SUPERTUSCAN - DER Kultwein!

Schwarze Beeren - Cassis - edles Holz - wunderbar saftig, meisterhaft ausgewogen

Ornellaia * 149.-/0.375
“Ornellaia” / Siena - Bolgheri Doc Superiore 299.-/0.75
51% Cabernet Sauvignon, 27% Merlot, 18%Cabernet franc, 4% Petit Verdot
14.5 Vol.% - handgelesen - selektioniert - Stahl & Barrique

Parker 98/100, Suckling 98/100 - SUPERTUSCAN - Eine Legende!

Reife Beeren - siisser Tabak - Vanille - komplex, konzentriert, meisterhaft

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQU
Puglia

Askos Susumaniello 59.-/0.75
“Masseria Li Veli” / Salento IGT - Pezzo Morgana

100% Susumaniello - 14.5 Vol.% - Stahl & Barrique

Kirsche - Rhabarber - Lakritze - harmonisch - feine Frucht & weiche Tannine

17° Primitivo 95.-/0.75
“Cantine Polveranera” / Gioia del Colle DOC - Bari

100% Primitivo - 16.5 Vol.% - handgelesen - bio - Stahltank

Gambero Rosso: 2 Bicchieri

Reife, dunkle Beeren - Pflaume - Lakritze - reich & iippig

Polopoesia Rosso 27.-/0.5
“Agricole de Palma” / Brindisi - Puglia IGT

Primitivo - 14 Vol.%

Unser Hauswein mit Gedichten und Bildern von Werner Lutz

Reife Beeren, sanfte Tannine, ehrlich & harmonisch

Sicilia

Sedara 56.-/0.75
“Donnafugata” / Rosso di Sicilia DOC - Contessa Entellina

Mehrheitlich Nero d’Avola & auch Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
13.5 Vol.% - Stahlfisser & Zementtank

Brombeere - Heidelbeere - schwarzer Pfleffer - weich & frisch

Tancredi 99.-/0.75
“Donnafugata” / Terre Siciliane IGT - Contessa Entellina

Mehrheitlich Cabernet Sauvignon & Nero d’Avola ergénzt mit Tannat

14 Vol.% - handgelesen - selektioniert - Stahl & Barrique

Brombeere - Blaubeere - Eukalyptus - Lakritze - siisser Tabak - voll & kriftig

Sardegna

Cannonau di Sardegna Riserva 56.-/0.75
“Sella&Mosca” / Isola dei Nuraghi IGT

100% Cannonau - 13.5 Vol.% - Stahl & Barrique - Falstaff 89/100

Pflaume - Zedernholz - reife, siisse Frucht - harmonisch & samtig

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!



osteria lounge bar caffe

ACQUA

Barrua 98.-/0.75

“Agricola Punica” / Isola dei Nuraghi IGT 196.-/1.5
85% Carignano, 10% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot

15 Vol.% - Stahl & Barrique

Ein gemeinsamer Wein von Santadi & Sassicaia

Siissliche, dunkle Friichte — Brombeere — Zedernholz — geschmeidig & voll

Terre Brune 109.-/0.75
“Cantina di Santadi” / Carignano del Sulcis DOC

95% Carignano, 5% Bovaleddu - 14.5 Vol.% - Stahltank

Parker 94/100 - Gambero Rosso: 3 Bicchieri

Reife, dunkle Beeren - Lorbeer - Cranberry - Zimt - ausgewogen & saftig

Preise in Schweizer Franken — inklusive 8,1 % MwSt.
Jahrgangsinderungen vorbehalten

*nur fiir Gruppen bis max. 10 Personen méglich!
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