
	 	

	

	 	

Antipasti 
 Tagliere toscano con prosciutto crudo,  

terrina di coniglio con bruschetta alla cipolla  
e testun alle vinacce	

Italienische Vorspeisenplatte mit Rohschinken, 
Kaninchenterrine, Zwiebel-Bruschetta und Mostkäse	

19.00	
	

Tartare di manzo con funghi, castagne  
e crema di tuorlo	

Rindstatar mit Pilzen, Kastanien und Eigelbcrème	
18.00 

 
Crema di topinambur con anguilla fritta,  

melograno e insalata di rape  
Topinamburcrème mit frittiertem Aal, Granatapfel  

und Randensalat 
16.00 

 
Zucca calda e fredda con Grana Padano,  

finocchio e cavolo rosso	
Kürbiscarpaccio mit gebackenem Kürbis,  

Grana Padano, Fenchel und Rotkohl 
14.00 

	
	

	
Antipasti „al vassoio“ 20.00 / Person (ab 6 Personen)	

 Primi 
Pappardelle al cacao con ragù di cinghiale 

Kakao-Pappardelle mit Wildschweinragout  
klein 17.00 / gross 27.00 

 
Risotto mantecato al baccalà con gamberi 

saltati al prezzemolo e bottarga	
Klippfisch-Risotto mit gebratenen  

Petersilien-Crevetten und Bottarga 
klein 18.00 / gross 28.00 

	
Gnocchi alla rapa rossa  

con crema di pecorino e cavolo nero  
Randen-Kartoffelgnocchi  

mit Schafskäsecrème und Schwarzkohl	
klein 15.00 / gross 25.00 

 
Primi klein „al vassoio“ 24.00 / Person  
Primi gross „al vassoio“ 34.00 / Person  

(ab 6 Personen)	
 

 Secondi 
Pancia di maiale croccante alle mele con orzotto  

e insalata di spinaci novelli 
Knuspriger Schweinebauch mit Apfel, 
 dazu Gerstenrisotto und Spinatsalat 

42.00 
 

Filetto di manzo con pesto alla siciliana, patate arrosto 
e puntarelle saltate 	

Rindsfilet mit sizilianischem Pesto, dazu Bratkartoffeln 
und sautierte Catalogna 

54.00 
 

Calamari ripieni con salsa alla marinara,  
orzotto e puntarelle saltate	

Gefüllte Calamari an Tomatensaue mit 
Meeresfrüchten, dazu Gerstenrisotto  

und sautierte Catalogna 
46.00 

 
Patate ripiene ai broccoli e gallinacci con caciocavallo, 

purea di piselli e insalata di spinaci novelli 	
Kartoffeln gefüllt mit Brokkoli, Pfifferlingen und 

Caciocavallo-Käse, dazu Erbsenpüree und Spinatsalat	
33.00 

 
 

Secondi „al vassoio“ 49.00 / Person (ab 6 Personen)	
	

 Acqua Speciale	

Bistecca alla fiorentina (1kg) 
grigliata con verdure, patate e insalata 

Grilliertes T-Bone Steak 
mit Gemüse, Kartoffeln und Salat 

160.- (für 2-3 Personen) 

 

	   
Alle Preise in CHF inkl. 7,7 % MwSt 

	 	


